
- Køkkenet lukker kl. 22.00 undtaget for oliven & mandler -
SNACKS 
Oliven              35 kr 
Saltede mandler             45 kr 
Hjemmebagt brød m. olivenolie           35 kr 

ØSTERS & HAV  
Dagens Østers m. citron & mignonette (1 / 6)       40/220 kr 
Vinanbefaling: À l’Aube, 2016, Chardonnay & Pinot Noir, Louise Brison, Champagne   185 kr 

Ansjoser i dåse m. ristet brød & mayo        110 kr 
Vinanbefaling: Riesling ‘Alte Reben’, 2020, Peter Jakob Kühn, Rheingau      95 kr 

Hjertemusling i dåse m. ristet brød & mayo       110 kr  
Vinanbefaling: Sylvaner, 2021, Stefan Vetter, Franken        95 kr 

Sild røget m. ramsløg & hvidpeber i dåse m. ristet brød & mayo     110 kr 
Vinanbefaling: Spitz, 2021, Grünspitz, Weingut Edgar Brutler, Transylvania     125 kr 

SÆSONENS RETTER 
Cassoulet m. hvide bønner, grønt, purløgsolie & ristede mandler     110 kr 
Vinanbefaling: Grüner Veltliner ‘Alte Reben’, 2019, Nibiru, Kamptal     135 kr 

Kalvefrikassé m. gulerødder, persillerod, perleløg & kartofler     165 kr 
Vinanbefaling: Melon à Queue Rouge, 2018, Chardonnay, Domaine de la Pinte, Jura   170 kr 

DESSERT 
Chokolade- og kaffekage m. chokoladesmørcreme, blandet bær & hasselnødder     80 kr 
Vinanbefaling: Grenache Rivesaltes, 2018, Grand Guilhem, Roussillon (10cl)      95 kr 

- Fortæl venlist personalet hvis du har allergier -

KØD & OST 

36 måned Iberico skinke          145 kr 
3 slags af charcuteri m. cornichons        110 kr 
Vinanbefaling: Via Fora, 2019, Sumoll, Cosmic, Empordà      135 kr 

Landpaté m. svampe, cornichons & sennep         95 kr 
Vinanbefaling: Le Robbe, 2021, Nero d’Avola & friends, Giuseppe Cipolla, Sicily   145 kr 
   

Toast m. mortadella & ost serveret m. frisk salat        105 kr 
Vinanbefaling: Principia Mathematica, 2017, Xarello, Alemany i Corrio, Penedès   120 kr 

Frisk gedeost m. ansjoser, kapers & citron på toast         95 kr 
Vinanbefaling: Keep On Punching, 2022, Chenin Blanc, Testalonga, Swartland     95 kr 

Burrata m. stuvet aubergine & tomat, basilikumolie & pangragatto     115 kr 
Vinanbefaling: Menu Pineau, 2020, Lise & Bertrand Jousset, Loire     130 kr 

3 slags af ost m. kompot           110 kr 
Vinanbefaling: Riesling Spätlese ‘Niederberg Helden’, 2016, Schloss Lieser, Mosel   125 kr 

— Til ovenstående retter skal brød bestilles separat —  


